Portrait de la qualité du lait de brebis
produit a la ferme au Québec : évaluation
des enjeux, des facteurs de risque et des
actions a entreprendre pour I'avenir.

Par Johanne Cameron, agr. M.Sc. Consultante en production ovine




PORTRAIT DE LA QUALITE DU LAIT

* Projet actuellement en attente de financement

* Dépose le 7 octobre dernier
* Programme de développement territorial et sectoriel 2023-2026 du MAPAQ

* Sous-volet 2.1. Projets de développement du secteur agroalimentaire
* Projet d'une durée maximale de 1 an — Dépdt du rapport final le 1** décembre 2025

* Demandeur : LEOQ

* Comité bn:ebis laitiere S QUEB%C f?

* Pour le développement de la filigre ovine Ialhere

LES ELEVEURS D'OVINS DU QUEBEC
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La qualité ... Pourquoi s'en soucier 7

Loi sur les produits laitiers

Normes réglementaires a rencontrer

- Pénalités, amendes ...




Qualité du lait cru
Annexe 11.Aetart. 11.3.2

Paramétres d’innocuité (risque santé)

# Aucune toxine d'origine microbienne

» Staphylococcus aureus: maximum

2000 ufc/ml

" 5i le lait est utilisé pour fromage au lait non
pasteurisé affiné moins de 60 jours

# Aucun résidu de substances
inhibitrices (antibiotiques)

Parameétres de qualité
» Bactérie aerobies mésophiles
v" Maximum: 50 000 ufc/ml
ou
» Compte bactérien individuel
v 121 000 chi/ml vache
¥ 321 000 chifml chévre

» Cellules somatiques:
v" Lait de vache: max. 500 000 cs/ml
¥" Lait de chévre: max. 1 500 000 cs/mi
v" Lait de brebis: max. 750 000 cs/mil

l"n-'-; tre +i.-
gouvernement

Québec na

Source : Reglementation québécoise en transformation fromagere, 2024




La qualité ... Pourquoi s'en soucier 7 an

Loi sur les produits laitiers

Normes réglementaires a rencontrer

Pénalités, amendes ...

Réputation : Risques et Opportunites




Qualité du lait de brebis ... _lal

*Quelle est la qualité du lait de brebis produit 2 |a ferme ?

Composantes ?
Compte en cellules somatiques ?

Compte de bactéries ?

Statistiques disponibles 777




Qualité du lait de vache ... i
PrfAction

e Secteur des boving laitiers

Qualite du lait Salubrité des Bien-étre des Tracgabilité Biosdcuritsd Ervironmement
aliments animaux




FIERS DE

Qualité du lait de vache ... Eag = 7ction °

v' Tous les 2 jours : lait ramassé par un essayeur
* Température, odeur, apparence
* Echantillon composition (gras, protéine, lactose) ... $
* Echantillon de contrdle de la qualité (antibiotiques, sédiments, bactéries ...

v" A l'usine : échantillon de contréle de la qualité dans réservoi

v 4 fois par mois : Echantillons ramassés par |'essayeur
* Comptage de cellules somatiques

Qualite du lait
* Bactoscan (comptage de bactéries)




Qualité du lait de vache ...

Les

FIERS DE
Producteurs

PrAction

‘/ -
[ Des données ... de nombreuses statistiques

NOTRE LAIT Il—fz-ll.-JTﬂ\-L—lTE T S e "

ll Bactéries Cel’lules

l totales/mt =omatigues/ml

Lagestion d foffra l| % das %, du leit conforme 3 la norme

Lamise en marché _ lBactérie-s totales/ml analyses Québec Québec
collective | Par strates Curnulatif nov.-23 22900 M 472
Prix du lait : Comment ¢a }15 000 et moins 4774 50,15 déc.-23 75 681 184 589
fonctionne? ||'|5 N0l & 50 000 4256 40,42 3057 jarv.-24 76 004 179 877
|5I] 001 & 121000 7.81 & 4T 3704 fayr-24 75 302 174 5bb
La qualité du lait 1121 001 et plus 189 156 mars-24 25 971 175 895

Delafe 3 lusi
rme a lusine w | cilutes somatiques/ml mai-24 26510 178 457

1100 000 et moins 10,08 noe juin-24 24 487 188 381
1100 om & 200 DOD &4 34 4872 5981 uiL-24 28193 203578
l?.'ﬂ[l ot & 300 000 3328 2979 8960 moit-24 78 535 215 503
1300 00 & 400 000 113 986 99 46 sept.-24 27226 207 065
)40 001 et plus 117 0,54 pct.-24 25 813 200 310

Statistiques de production
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Les
Producteurs
de lait

du Cuebec

NOTRE LAIT

La gestion de l'offre
La mise en marche collective

Prix du lait : Comment ¢a
fonctionne?

La qualite du lait
De laferme a lusine

Statistiques de production

FIERS DE

W= P/ \ction

v’ Des données ... de nombreuses statistiques

uf

Bacteries
totales (BT)

Lait conforme a la norme:

97.57 % en 2023
97.55 % en 2022

Cellules
somatiques (CS)

Lait conforme a la norme:

99,38 % en 2023
99,51 % en 2022

Adultération
du lait par I'eau

Lait conforme a la norme:;

99,72 % en 2023
99,78 % en 2022

Primes 2 la qualité
Concours Lait'xcellent

Outil marketing puissant
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Qualité du lait de vache ... ol

Lactanet : Contrdle laitier fortement utilisé ! (61% des troupeaux en 2023)

GRAPHIQUE 1. SOMMAIRE ANNUEL SUR LE COMPTAGE DES CELLULES SOMATIQUES

A VARIATION DU COMPTAGE DES CELLULES SOMATIQUES {CC5) B: REPARTITION DES MOYENNES DE CCS PARTEST, SELON
AL QUEBEC—IU19‘1013 {'000 C.5. /ML) DES STRATES DE 100 000, EN 2023
260 — 50

e
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Qualité du lait de chévre ... 5‘ Sy

v’ Exigences établies dans la convention de mise en marché PLC

« Etablie les conditions de production et de conservation du lait, normes et contrdles
* Analyse hebdomadaire du compte total de bactéries et autres bactéries

* Analyse mensuelle du compte de cellules somatiques

v’ Analyse mensuelle de la qualité du lait eru - MAPAQ — CQL
v’ GAPQ — Bestion des Approvisionnements et prévision des opérations

* Bagse volontaire — outil centralisé (prévisions de volumes, résultats d'analyses)

v’ Participation au contrdle laitier avec Lactanet
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Qualité du lait de chévre ...

-‘

* Participation au contrdle laitier avec Lactanet

* Nombre restreint de troupeaux participants
* Mais suffisamment pour avoir des résultats publiables

Visez o ¢,
ou
peay

€ vos réves

TABLEAU 3-1: DONNEES DE REGIE DES TROUPEAUX CAPRINS QUEBECOIS ET CANADIENS
EN 2023 (MOYENNES ANNUELLES)'

Hombrede  (hévres e Intervalle Paintage  Valeur
troupeaux par myen Lait faras Protene  chevrottzge Tarssement Réforme (0% linéaire  dulait

troupeau mes  bp'ch/an kg % kg % jours joaurs % 000 csimil 3
Qusbeac? 5 210 74 1013 7 159 33 327 512 694 211 735 5.1 oag
Autres provinces” 12 172 325 o0 41 435 35 350 126 618 30 b4 12 B4
Canada 17 136 312 bt 40 416 ¥ 3151 3 618 185 682 7 N

" Troupesux inscrits cher Lactanet ayant testé entre le 1™ septembire et e 31 décembre 2023,
? Du point de vue statistique, b2 nombre de troupesur caprins n'est pas tres dlevé. Toute interprétation doit Stre prudente et considénte & titre indicaty.




Qualité du lait de brebis ...

* Mise en marché distinctive du secteur ...
* Pas de convention de mise en marché
* Lien d'affaires privé entre producteurs/transformateurs
* Les producteurs ont leur permis d'essayeur pour la livraison — mémes exigences
* Pas de données centralisées pour compiler les analyses de qualité du lait

* Analyses obligatoires de la qualité ...
* CQL — Analyse obligatoire mensuelle — MAPAQ
* 80% des entreprises rencontreraient normes de qualité (comité brebis Iauhere)
* Accés aux données ... Statistiques ? i -




Qualité du lait de brebis ...

* Utilisation de Lactanet ...
* Moins de 10% des producteurs participent ... Plus de 60% des producteurs et France

* Résultat : Données non publiables — confidentialite

Source : Evolution de la production

TABLEAU 1-2: SOMMAIRE DES TROUPEAUX INSCRITS A LACTANET AU 31 DECEMBRE 2023 laitiere québécoise, 2023. Lactanet
1 Clients ayant dewx numéros de troupeaux inclus.

LabService Solution technique Valeur-Conseil 4l Ponctuel Total Z Ninclut pas les troupeaus LabService et Ponctual.

EREBIS Supervisé  Altemé  Non supervisé Supervisé  Alterné  Mon supervisé

Nombre de troupeaux 2 1 3

Nombre de brebis 109 184 297

MNombre moyen de brebis

par troupeau c45 1880 188,0%

* Projet sur la santé mammaire (CEPOQ-FMV)
* Suivi d'animaux au sein de 20 entreprises laitigres ovine et capring
* Ne donne pas le portrait du lait produit 2 la ferme




LE PROJET
Objectifs

* Méthodologie
Ly
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Les objectifs ...

* Faire le portrait de la qualité du lait de brebis produit a la ferme au Québec ;

* Réaliser un portrait ponctuel de la qualité du lait, en échantillonnant
individuellement toutes les brebis du troupeau lorsque les seuils de qualité ne sont
pas rencontres ;

* Dresser le portrait des fagons de faire des entreprises ;
* Sensibiliser les producteurs aux méthodes de contrdle de qualité du lait ;
* |dentifier les méthodes permettant de comptabiliser et centraliser les données ;

* Définir les enjeux, cibler les points critiques et établir les elemenfs 3 msfaurer |
dans un plan d'action futur _ W ¥




Comment ?
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1. Récolte hebdomadaire des échantillons de réservoir = 15 entreprises laitiéres

* Chaque lundi (janvier 2 aoit, inclusivement) — le producteur (essayeur) — vers Lactanet
* 1 échantillon de réservoir pour analyse des composantes et comptage de cellules somatiques
* 1 &chantillon de réservoir pour Bactoscan
* Prise de notes par le producteur : température réservoir, nombre de journée(s) de traite du réservoir

2. Echantillonnage complet de toutes les brebis du troupeau
* $i CCS > 750 000/ml

* Toutes les brebis 2 la traite du troupeau sont soumises au contrdle laitier (analyses spéciales)
* Maximum de 2 échantillonnages complet / ferme (gras, protéine, urée, lactose et CSS™)
* Budget pour un maximum de 3500 échantillons pour tout le projet

* |dentifier les « responsables » et la fréquence des brebis problématiques dans le troupeau



Méthodologie

3. Analyse microbiologique des échantillons problématiques au Bactoscan

* Si le Bactoscan dépasse la norme réglementaire (> 50000 ufc/ml)
* Soumettre un échantillon de réservoir supplémentaire pour analyse complémentaire

* Analyse microbiologique plus détaillée (comptage bactérien, populations bactériennes présentes)
* Analyses partielles ou détaillées — budget plus limité sur ces analyses

4. Vérification des déviations des analyses infrarouges vs Analyses chimiques
* Analyse infrarouge repose sur la comparaison a des résultats de référence (&talon)
* Etalon utilise = lait de vache — occasionne des biais pour certaines composantes (gras, P)

* Modification de |'étalonnage impossible, mais déterminer |'ampleur de la déviation
* Projet 2014 — écart linaire (mais peu d'échantillons soumis) '
* Une quarantaine d'échantillons seront soumis a une analyse chimique J




Méthodologie

5. Portrait des fagons de faire dans les élevages

* Enquéte auprés des participants (début de projet et lors de chaque déviations)

* Mode d'élevage, mode d'alimentation, ventilation de la salle de traite et de la bergerie, type de vente,
saison, age des femelles, stade de lactation, nombre de parité, délais de livraison, température, vitesse
de refroidissement du lait ...

* |dentifier les facteurs de risque possibles lors de déviation (CSS, Bactoscan et composantes)

6. Lister les enjeux, les points critiques majeurs et préparer le plan d'action
* Grice aux résultats d'enquétes lors de déviations
* Grice 2 I'ensemble des données recueillies durant le projet (plus données contriles laitiers x3 producteurs)
* Avec |a documentation existante — Avec |'appui du comité brejs lai
* Points critiques ayant les effets les plus importants * |




Méthodologie

7. ldentifier les méthodes permettant de comptabiliser les données

* Les données seront comptabilisées dans le projet, mais anonymisées pour les résultats
* Moyenne, min, max (composantes) — CSS — Bactoscan

* Des outils existent dans la chévre laitiére ... voir ce qui pourrait 8tre utilisé dans le futur
* Une base centralisée serait intéressante = voir ce qui est disponible /accessible

8. Sensibiliser les producteurs 2 I'importance de la qualité du lait

* Montage d'une formation pour présenter les résultats du projet et les facteurs de risque
* Formation montée 2 |'automne 2025

* Présentation donnée 2 ['hiver 2026




Ce qui est visé ...

* 15 entreprises laitigres ovines 2
° Enqué’res sur les fagons de faire (min de 15 enquétes chez les producteurs — 4 a 8 chez les transformateurs)

* Analyses ...

* Plus de 400 Bactoscan et plus de 400 analyses de composantes par infrarouge
* 40 analyses chimiques comparatives aux infrarouges

* Analyses bactériologiques (10 partielles ou 2 détaillées)

* Maximum de 3500 analyses de composantes de lait individuel

* Une fiche technique des points critiques
* Une formation destinée aux éleveurs




En
conclusion




En conclugion ...

* En attente de financement ...
* Projet structurant et trés attendu par le secteur, comité brebis laitigre
* Projet qui va donner beaucoup d'information au secteur !

* Projet qui va aider les producteurs actuels et futurs !
* Améliorer la qualité du lait ... ¢'est multiplier les OPPORTUNITES de développement
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