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Actions préventives

Hygiene

CL

CONSEILS

Experts en production maraichére sous se

L'environnement de travail et les vétements de travail sont propres et/ou désinfectés

Le lavage et la désinfection des mains et/ou le port des gants fait partie de la routine

Les semences et transplants

Les semences sont achetées d'un grainetier certifié GSPP et non remballées

Les semences ont été désinfectées

Les transplants proviennent d'un fournisseur respectant des régles d'hygiéne strictes

Les mesures d'hygiéne sont prises lors de la greffe et du pingage
L'arrosage n'est pas réalisé par trempage

Les plants sont travaillés par lot

Culture

Une cédule de désinfection des équipements et des outils de travail est réalisée et
respectée

Le terreau et substrats de culture sont neufs et entreposés dans un endroit propre
Il n'y a pas de guttation, de condensation ou de dégouttement sur les plants

Les plants ne sont pas travaillés lorsque les feuilles sont humides

Les employés sont formés pour dépister le chancre

Les allées permettent le passage des ouvriers avec peu de contacts avec les plants

Historique de la serre

Absence de mauvaises-herbes et de débris végétaux de la culture précédente

Les équipements, la structure et le matériels ont été nettoyés et désinfectés

Environnement externe a la serre

Les boites de récoltes n'ont pas transité par I'épicerie ou d'autres producteurs
Le pourtour de la serre est propre, sans débris de culture ni mauvaises-herbes
La source d'eau est exempte de chancre

Les cultures-hotes sont connues et absentes de la ferme

L'acces a la serre

Aucun visiteur n'est admis sans autorisation

Le producteur dispose d'habits de protection et tous les visiteurs doivent les porter
Tous les employés et les visiteur se lavent et se désinfectent les main a I'entrée

Il'y a un pédiluve, des couvres-chaussures ou de nouvelles chaussures a I'entrée
Les travailleurs débutent leur journée dans la serre

Il n'y a aucun téléphone cellulaire non désinfecté dans la serre

Aucune collation n'est prise dans la serre
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2. Actions en cours de saison si présence de chancre

A. Encas de doute
La zone est fermée immédiatement, le matériel a risque désinfecté et les protections mises en place

Des analyses sont envoyées au labo ou réalisées sur place immédiatement
La zone jaune est délimitée
Les employés sont informés immédiatement des consignes de sécurité pour chaque zone
B. Gestion de la Zone Rouge
Les employés sont formés sur les méthodes de travail sécuritaires a appliquer
Les plants affectés ont été enlevés sécuritairement
Les plants adjacents et susceptibles d'étre infectés ont également été enlevés sécuritairement
Les racines ou les sacs de culture ont été sortis
Toute la zone a été désinfectée a la suite du retrait des plants
Aucune personne ne circule dans cette zone sans appliquer les mesures de protection
C. Gestion de la Zone Jaune
Une zone d'exclusion au trottoir est délimitée et les éléments nécessaires sont sur place
La Zone Jaune est travaillée avant la Zone Rouge mais apres la zone verte
Les employés portent des vétements de protection
Vos employés enléevent correctement leurs vétements de protection et suivent les mesures de désinfections
Des outils et des équipements sont attitrés a cette zone
Le travail s'effectue toujours dans la direction du foyer d’infection
Les procédures sont mises en place pour la récolte
Aucune personne ne circule dans cette zone sans appliquer les mesures de protection
D. Gestion de la Zone Verte
Cette zone est travaillée en premier
Les mesures de désinfection sont mises en place et appliquées

E. Traitement contre le chancre
Des pulvérisations sont réalisées en suivant les recommandations
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3. Actions a prendre en fin de saison si présence de chancre

A. Vider laserre
Les plants et les racines/sacs de culture sont retirés sécuritairement

Tous les débris végétaux et les mauvais-herbes sont retirés et disposés sécuritairement
Tout le matériel dont les ballons de chauffage, de pression positives, crochets, cordes,

tubes de CO2 et gaines goutte-a-goutte sont sortis et jetés

Si culture en sol, le couvre-sol est retiré

Les tables et autres équipements sont transportés dans une zone de nettoyage et désinfection
Les HAF et autres petits équipements devront aussi étre retirés et désinfectés

B. Nettoyage et désinfection des équipements
La zone de nettoyage et de désinfection (ND) est dans un batiment propre hors de la serre

La zone ND est séparée physiquement en 4 parties : 1- matériel souillée, 2- zone de nettoyage,

3- zone de désinfection, 4- zone d'entreposage

Les outils et équipements sont nettoyés et désinfectés avec un produit efficace contre le chancre

Le couvre-sol est jeté ou nettoyé et désinfecté

Les outils et les équipements sont entreposés et sous baches étanches en attendant le retour dans la serre
C. Nettoyage et désinfection du systéeme d'irrigation

Le systeme d'irrigation est nettoyé et désinfecté

Les bassins d'eau sont nettoyés et désinfectés

D. Nettoyage et désinfection de la serre
La température de la serre est a un minimum de 20°C

L'accessibilité des composantes est facile pour la procédure de nettoyage et de désinfection

Seul 'opérateur a acceés a la zone durant la procédure
La structure et les gouttiéres sont nettoyées avec un détergent alcalin

Il ne reste aucun résidus de culture, de plantes ou de mauvaises-herbes
Le produit utilisé est efficace et accepté en culture biologique si c'est le cas
Toutes les surfaces de la structure et le couvre-sol ont été couverts par le produit
Les surfaces doivent rester humides au moins 20 minutes
E. Réintroduction du matériel
Le matériel et les outils sont désinfectés a nouveau (sans ringage)
L'acces a la serre est controlé afin de ne pas contaminer le couvre-sol
F. Désinfection de sol
Une désinfection du sol a la vapeur a été effectuée




